
LE SAUMON S’INVITE SUR LES TABLES DE FÊTES
AVEC PASO TRAITEUR

PASO, leader de l’apéritif traiteur, continue de surprendre et d’innover pour les fêtes de fin d’année en proposant 
des produits festifs de qualité supérieure, élaborés avec des matières premières nobles. 

Cette année Paso mise sur les recettes à base de saumon qui apportent une touche de raffinement 
incontournable aux tables de fête de fin d’année.

Une innovation pour 2024 :
Les Mini Mini Burgers au Saumon !

Suite au lancement de son nouveau concept « Les Mini Mini burgers » au printemps 2024, PASO dévoile en exclusivité sa déclinaison 
pour la période festive : les 8 Mini Mini Burgers au Saumon. Parfaits pour l’apéritif, ces burgers apéritifs se distinguent par leur 
esthétisme attractif, avec un bun’s noir à l’encre de seiche, et une savoureuse garniture au saumon, fromage frais et ciboulette. Idéal 
pour les fêtes de fin d’année, ces Mini Mini burgers offriront une touche d’élégance sur les tables et se dégustent en 1 à 2 bouchées ! 

PMC*
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Poids : 120g
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Les autres produits au saumon de la gamme
festive sont également à retrouver :

Sans oublier les autres produits de la gamme festive
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Préfou au Saumon, 
Pain de Seigle et Citron 

Une association savoureuse de garniture au saumon, 
pain de seigle et zestes de citron, idéale pour allier 

gourmandise et convivialité !

Les 6 Mini Burgers au Saumon

Un mini burger, parfait pour l’apéritif, à savourer 
chaud ou froid ! Son pain noir à l’encre de seiche fera 

sensation sur les tables de fête, garni d’un médaillon de 
saumon cuit fumé et d’un onctueux fromage frais à la 

ciboulette. À déguster sans modération !

Les préfous Les Mini-Burgers

Prêts en moins de 8 min au 
four et directement dans sa 

barquette carton.

8 min

200°C

Ils se réchauffent en 
moins de 10 min au four 
et directement dans sa 

barquette carton.

10 min

200°C

PMC*
5,29€

Les 6 Mini 
Burgers Brie à la 

Truffe d’Été 1%
Les 6 Mini 

Burgers Rossini

PMC*
6,99€

PMC*
6,99€

*PMC : Prix Marketing Conseillé – Le distributeur est libre de fixer le prix de revente

À PROPOS DE PASO TRAITEUR, “ARRÊTEZ TOUT, C’EST L'APÉRO"

Né en 2003, Paso Traiteur rencontre rapidement le succès en adaptant le Préfou Vendéen à la commercialisation en grande 
distribution et développe par la suite de nouvelles gammes apéritives, notamment une version généreuse et gourmande des 
Mini Burgers en 2012. Face à une demande toujours plus importante, une nouvelle usine dédiée au Préfou ouvre ses portes 
en 2017. Aujourd’hui, la marque commercialise plus d’une dizaine de recettes de Préfou et de nombreuses autres spécialités 
apéritives, distribuées dans les GMS de France. Avec plus de 200 salariés, l’entreprise a su conserver sa convivialité et sa 
simplicité en produisant des produits toujours plus généreux et gourmands. En 2020, elle obtient la certification IFS food pour 
la gamme des préfous. En 2023, PASO Traiteur célèbre ses 20 ans.
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Préfou Brie 
à la Truffe d’Été 1%

Préfou Effiloché 
de Canard aux 
Cèpes Encadré

PMC*
5,29€

Les P’tites brioches

P’tites brioches Apéro 
Brie à la truffe d’été 1%

PMC*
4,99€

http://WWW.PASO-TRAITEUR.COM 

